 Форма №16

СПИСОК

научных и учебно-методических работ

Даниловой Любовь Витальевны

	№

п/п
	Наименование

работы
	Форма

работы
	Выходные данные
	Объем в п.л. или с.
	Соавторы

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	а) научные работы

	1
	Т.У.Т.И. Каз.ССР «Сардельки молодежные»
	Печ.
	Госагропром. Каз.ССР, 1988 г.
	0,3

0,1
	Акулова О.Г.,

Авдеева Н.Д.,

Ишина Т.Н.

	2
	НТД по нормам выхода жира сырца и субпродуктов на мясоперерабатывающих  комбинатах,

г. Павлодар, г. Атбасар
	Печ.
	Министерство мясной промышленности р.Казахстан,

1993 г.
	0,3

0,1
	КНИКИММП,

Носкова Л.П., Кутепова Г.Г., Федосеенко Н.П.

	3
	Новое в технологии консервирования шубно-мехового сырья. (тезисы)
	Печ.
	В кн.: Тезисы докладов.41-ой научно-производственной., конф. проф.-преп. состава СГАВиБ-Саратов, Саратов СС/СХИ,1995г.
	0,1

0,05
	Гиро Т.М.

	4
	Критерии оценки и требования к качеству баранины от овец шерстно-мясного направления продуктивности. 

(тезисы)
	Печ.
	Тезисы докладовнаучн.-произв. конф. проф.- преп. состава

Саратов СГС/ ХА,1996 г.
	0,1

0,05
	Лушников В.П.

	5
	Особенности формирования мясной продуктивности цигайских овец Поволжья. (статья)
	Печ.
	Сборник научных трудов

ВНИИМП, М. 1997г.С. 9-14
	0,3

0,1
	Татулов Ю.В., Лушников В.П.

	6
	Устранима ли брыживатость бараньих черев? (статья)
	Печ.
	Степные просторы, 1997г. ,№5, 6, С. 30 - 31.
	0,1
	Без соавторов

	7
	Изучение микроструктуры овец новых генотипов
	Печ.
	Научная конференция Тезисы докладовнаучн.-произв. конф. проф.- преп. состава

1998 г. СГАУ 
	0,1
	Без соавторов

	8.
	Микроструктурные особенности мышц овец разных возрастных групп (статья)
	Печ.
	Тезисы докладов научно-практической конференции РАСХН М. 1998г.
	0,2

0,1
	Хвыля И.С.

	9
	Производство молодой баранины и ее биологическая ценность (статья)
	Печ.
	Тезисы докладов региональной конференции «Молодежь и наука на пороге XXI века», Саратов 1998 г.С.133-134.
	0,08
	Без соавторов

	10
	Рекомендации по увеличению производства и улучшению качества баранины в Поволжье.
	Печ.
	Саратов,

1998г. Саратовский Государственный университет.
	1,6

0,4
	Лушников В.П.,

Калюжный И.И.,

Седов А.В.

	11
	Использование молодой баранины в качестве заменителя свинины. 

(статья)
	Печ.
	Тезисы докладов Международной научно-техн. конференции «Опыт и проблемы обеспечения продовольственной безопасности государства»- Екатеринбург, 1998 г.
	0,08
	Без соавторов

	12
	Технология производства мясных продуктов для лечебно-профилактического питания больных сахарным диабетом (статья)
	Печ.
	Международный конгресс по вопросам науки и технологии МП. том II. Испания, Барселона, 1998., С.932.
	0,15

0,04
	Татулов Ю.В.,

Гиро Т.М.,

Блинов В.А.

	13
	Автореферат на тему: "Разработка научно-обоснованных критериев оценки и требований к качеству баранины, полученной от овец новых генотипов, разводимых в Поволжье".
	Печ.
	Москва, 1998 г.

ВНИИМП
	1,25
	Без соавторов

	14
	Овцы и козы для убоя. Определение упитанности, ТУ 9896-00100493-497-98.
	Печ.
	Саратов, 1998 г. СГАУ им. Н.И.Вавилова, ВНИИМП.
	0,5

0,2
	Татулов Ю.В., Лушников В.П.

	15
	Оценка качества мяса овец по микроструктурным показателям. 

(статья)


	Печ.
	Мясная индустрия  2002 г.,  № 2.С.29 - 30
	0,25

0,15
	Хвыля И.С.

	16
	Производство молодой баранины и её пищевая безопасность с экологической точки зрения 

(статья)
	Печ.
	Вестник Саратовского госагроуниверситета им. Н.И. Вавилова. 2003 г. № 1
	0,06

0,03
	Забелина М.В.

	17
	Словарь-справочник терминов по мясу.
	Печ.
	Издательство «Юркнига», Москва 2004г.  С.6 .
	6,0

3
	Забелина М.В.

	18
	Производство молодой баранины и ее пищевая безопасность с экологической точки зрения
	Печ.
	Молодые ученые – агропромышленному комплексу Поволжского региона. Саратов, 2004. № 3С.102-104.
	0,10
0,05
	Забелина М.В.

	19
	Использование многокомпонентных смесей в производстве мясных изделий
	Печ.
	Всерос. научно-практич. конф. «Совершенствование технологий производства и переработки продукции животноводства». Волгоград. 2005г. С. 186-188. 
	0,25

	Без 

соавторов

	20
	Влияние полифункциональных добавок на качество быстрозамороженных полуфабрикатов
	Печ.
	Всерос. научно-практич. конф. 23-25 ноября 2005 г. Саратов. С.44 - 47.
	0,27
	Без 

соавторов

	21
	Быстрозамороженные полуфабрикаты из мяса птицы
	Печ.
	Междунар. научно-практич. конф., посвященная 10-летию «Пути повышения качества услуг общественного питания» СГАУ, Саратов, 23 – 24 декабря 2005. С. 71 - 73 
	0,25
	Без 

соавторов

	22
	Влияние факторов на мясную продуктивность
	Печ.
	Всероссийская научно-практическая конференция, 28-3 марта 2006 г. ФГОУ ВПО «Ижевская государственная сельскохозяйственная академия» г. Ижевск
	0,2
	Без соавторов

	23
	Актуальные вопросы совершенствования технологии производства, переработки продукции сельского хозяйства.

Продукты нового поколения
	Печ.
	Межрегиональная научно-практическая конференция Йшкор – Ола, 2006 г.С. 347
	0,1
	Без соавторов

	24
	Пищевые продукты с функциональными свойствами
	Печ. 
	4я Международная научно-практическая конференция, 23-24 мая 2006 г. Украина

	0,2
	Без соавторов

	25
	Пищевые продукты с многофункциональными свойствами
	Печ.
	9я Международная научно-практическая конференция, посвященная памяти В.М. Горбатова, 7-8 декабря 2006 г.
	0,3
	Без соавторов

	26
	Мясные продукты с функциональными свойствами
	Печ.
	Всероссийская научно-практическая конференция «Вавиловские чтения», 6 декабря 2006 г.
	0,1
	Без соавторов

	27
	Полуфабрикаты из мяса птицы с клюквой
	Печ.
	Международная научно - практическая «Современные технологии производства и переработки сельскохозяйственного сырья для создания конкурентоспособных пищевых продуктов
	0,3
	Без соавторов

	28
	Использование  полифункциональных добавок в мясных продуктах
	Печ.
	Научно-практическая конферен: «Актуальные проблемы ветеринарной патологии, физиологии, биотехнологии, селекции животных  29-2 февраля 2007г. Саратов. С 149 -150
	0,3
	Без соавторов

	29
	Полуфабрикаты натуральные с клюквой
	Печ.
	Материалы Междунар., практической конферен. « Технология и продукты здорового питания» май 2007 г. Саратов. С. 34 - 36
	0.3
	Барсукова Т.А

	30
	Диетические и лечебно-профилактические свойства мяса кролика
	Печ.
	Материалы Междунар., практической конферен. « Технология и продукты здорового питания» май 2007г. Саратов. С. 36 - 37
	0,2
	Ревенко М.В

	31
	Использование нетрадиционных видов мяса для расширения ассортимента полуфабрикатов
	Печ.
	Материалы Междунар., практической конферен. « Технология и продукты здорового питания» май 2007 г. Саратов. С. 37- 40
	0,3
	Ревенко М.В

	32
	Использование  мяса индейки для производства продукции
	Печ.
	Актуальные проблемы производства продукции животноводства.2007г. Саратов. С. 20 - 22
	0,3
	Без соавторов

	33
	Использование мяса страусов для выработки мясных продуктов
	Печ
	Актуальные проблемы производства продукции животноводства. Саратов. 2007г. С. 22 - 24
	0,3
	Мешалкина М.А

	34
	Технология производства новых видов полуфабрикатов из мяса водоплавающей птицы 
	Печ
	Международн научно - практическая конф. Омск 2008 г  Современые наукоемкие технологии переработки сырья и производства продуктов питания: состояние проблемы и перспективы развития Омск 2008 г. С. 157- 160
	0,3
	Артюхина И.А

	35
	Перспективное использование мяса гусей
	Печ
	Международ научно - практич конферен. Волгаград 18-19 июня 2008 г. С. 197 - 199
	0,3
	Без соавторов

	36
	Перспективное использование водоплавающей птицы
	Печ
	Всероссийская научно - практическая конференцияю. Саратов.2008 г. С.44-46
	0, 3
	Артюхина И.А

	37
	Технология производства новых видов полуфабрикатов из мяса водоплавающей птицы
	Печ
	Всероссийская научно - практическая конференция. Саратов. 2008 г. С.76 - 78
	0,3
	Артюхина И.А

	38
	Мяса и яйца перепелов – источник жизни
	Печ
	Материалы конф. По итогам научно-исслед. И производст. работы студ.  за 2008 г. Саратов: ИЦ «Наука», 2009. С.44 - 45.
	0,3
0,2
	Жиганова Т.А.

Мавлюдова М.Ш.

	39
	Желирующие добавки, используемые в мясной промышленности 
	Печ
	Материалы конф. По итогам научно-исслед. И производст. работы студ.  за 2008 г. Саратов: ИЦ «Наука», 2009. С. 46 - 48.
	0,3
0,2
	Буйнякова К.Н.

Ревина И.Ю.

	40
	Разработка технологии делекатесного продукта из мяса индейки
	Печ
	Межд. Научно-практическая конф. «Современные технологии создания пищевых продуктов в рамках требования государственной политики в области здорового питания». Волгоград 24-26 июня 2009 г. С.281-283
	0,3
0,2
	Ярыгина Н.И.



	41
	Консервы с многофункциональной добавкой «Языки свинные в желе»
	Печ
	Межд. Научно-практическая конф. «Современные технологии создания пищевых продуктов в рамках требования государственной политики в области здорового питания». Волгоград 24-26 июня 2009 г. 284-286 с.
	0,3
0,2
	Илюшина В.Н.

	42
	Роль полуфабрикатов в питании
	Печ.
	Технология  и продукты здорового питания: Материлы 3 Межд. Научно-практической конф./под ред. А.В. Голубева; ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ». – Саратов: ООО Издательство «КУБиК», 2009.С 41- 42
	0,2
0,1
	Киселева И.С.

	43
	Принципы обогащения продуктов микронутриентами
	Печ.
	Технология  и продукты здорового питания: Материлы 3 Межд. Научно-практической конф./под ред. А.В. Голубева; ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ». – Саратов: ООО Издательство «КУБиК», 2009. С.64-65
	0,2
0,1
	Киселева И.С.

	44
	Разработка полуфабрикатов из мяса индейки
	Печ.
	Материалы конференции по итогам научно-исслед. и произ. работы студентов за 2009 г.С.25 - 27 
	0,3
0,1
	Макиенко И.Н., 

Буйнякова К.Н.

	45
	Влияние пребиотических препаратов на сроки хранения и качество мясных продуктов
	Печ.
	Современные технологии переработки сельскохозяйственной продукции 1-5 фераля 2010.С. 97-99 с
	0,2
0,1
	Киселева И.С.

	46
	Использование мяса перепелов для функционального питания
	Печ.
	Материалы IV Международной научно-практической конференции под ред. С.А. Богатырева; ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ». – Саратов: ООО Издательство «КУБиК», 2010.С. 58 - 60 с
	0,3
0,1
	Жиганова Т.А.

	47
	Применение ПЦР для быстрого выявления Campylobacter Jejuni в продуктах убоя кур
	Печ.
	Материалы IV Международной научно-практической конференции под ред. С.А. Богатырева; ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ». – Саратов: ООО Издательство «КУБиК», 2010.С. 98-101.
	0,3
0,15
	Курако У.М.

	48
	Влияние многофункциональных добавок на качество мясных студней
	Печ.
	Материалы IV Международной научно-практической конференции под ред. С.А. Богатырева; ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ». – Саратов: ООО Издательство «КУБиК», 2010.С.101 – 103.
	0,3
0,1
	Лавриненко Е.

	49
	Разработка технологии мясных хлебов с полифункциональными добавками
	Печ.
	Материалы IV Международной научно-практической конференции под ред. С.А. Богатырева; ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ». – Саратов: ООО Издательство «КУБиК», 2010. С. 163 – 167
	0,4
0,2
	Тиванова А.В., Торгашова В.К.

	50
	Полуфабрикаты фаршированные «Купаты из мяса птицы с грибной начинкой и полуфункциональной добавкой»
	Печ.
	Материалы IV Международной научно-практической конференции под ред. С.А. Богатырева; ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ». – Саратов: ООО Издательство «КУБиК», 2010. С. 181 – 182.
	0,3
0,1
	Фомичева М.А., Мавлюдова М.Ш.

	51
	Обнаружение бактерий кишечного кампилобактериоза
	Печ.
	Международная научно-практическая конференция «Современные технологии производства продуктов питания: состояние, проблемы и пенрспективы развития 2-3 апреля 2010 г. Донской ГАУ. С. 181-182
	_0,3
0,15
	Курако У.М.

	52
	Промышленное производство водоплавающей птицы
	Печ.
	Материалы Международной научно-практической конференции 25-26 ноября 2010 года «Вавиловские чтения». С. 204 – 205.
	0,2
0,1
	Мирзаянова Е.П.

	53
	К вопросу производства колбасных изделий с использованием мяса птицы
	Печ.
	Материалы Международной научно-практической конференции 25-26 ноября 2010 года «Вавиловские чтения». С.251 - 252
	0,3
0,1
	Мирзаянова Е.П., Чиркова О.И.

	54
	Разработка новых видов мясных продуктов с полифункциональными добавками
	Печ.
	Технология и продукты здорового питания. Материалы 4 Международной научно - практической конференции 2010 г. С.32 - 34
	0,2
	Без соавторов

	55
	Новые рубленые полуфабрикаты с использованием нутовой и гречневой муки
	Печ.
	Актуальные вопросы развития пищевой промышленности. Материала Всероссийской заочной научно-практической конференции 28 февраля 2011 г. Челябинск. С.78 -80 
	0,3
0,1
	Мирзаянова Е.П., Чиркова О.И.

	56
	Использование баранины в производстве продуктов функциональной направленности
	Печ.
	Молодые ученые – пищевой и перерабатывающей промышленности АПК. Материалы научно-практической конференции студентов и молодых ученых. Саратов 2011.С. 16 - 17
	0,2
0,1
	Гоголкина И.С.

	57
	Разработка рецептуры и технологии продукта для диетического питания
	Печ.
	Молодые ученые – пищевой и перерабатывающей промышленности АПК. Материалы научно-практической конференции студентов и молодых ученых. Саратов 2011. С. 34 - 35
	0,2
0,1
	Журавлева О.В.

	58
	Разработка рецептуры и технологии полуфабрикатов функциональной направленности
	Печ.
	Молодые ученые – пищевой и перерабатывающей промышленности АПК. Материалы научно-практической конференции студентов и молодых ученых. Саратов 2011.С. 57 - 58
	0,2
0,1
	Кузнецова Л.В.

	59
	Использование мяса перепелов для функционального питания

	Печ.
	Инновационные технологии -основа модернизации отраслей производства и переработки сельскохозяйственной продукции.5-7 июля 2011г. Волгоград. материалы международной научно - практичес конференции Часть 2.С. 238-240.
	0,3
0,1
	Курако У.М

	60
	Роль пищевых добавок в нашей жизни.
	Печ.
	Технология и продукты здорового питания. Материалы 5 Международной научно - практической конференции. Саратов. 2011 г. С.37-38
	0,3
0,1

	Степанова И.А.Нелюбова М.С

	61
	Разработка рецептуры и технологии продукта для диетического питания
	Печ.
	Аграрная наука в XXI веке: проблемы и перспективы. Сборник статей VI Всероссийской научно-практической конференции. II часть. Саратов 2012.С. 163 - 165
	0,3
	Без соавторов

	62
	Производство мелкокусковых полуфабрикатов с ипользованием паприки


	Печ.
	Специалисты АПК нового поколения. Материалы 6 Всероссийской научно- практической конференции 125 лет со дня рождения Н.И.Вавилова. С. 217-219
	0,1
	Кишина У. А., Пилюшкина Е. А., Шабалдина А. В.

	63
	Влияние пищевых добавок на увеличения сроков хранения полуфабрикатов


	Печ.
	Специалисты АПК нового поколения. Материалы 6 Всероссийской научно - практической конференции 125 лет со дня рождения Н.И.Вавилова. С. 196 - 197
	0,1
	Степанова И.А., Нелюбова М.С.



	64
	Производства рубленых полуфабрикатов с ипользованием говяжей печени


	Печ.
	Специалисты АПК нового поколения. Материалы 6 Всероссийской научно- практической конференции 125 лет со дня рождения Н.И.Вавилова. С.255- 256
	0,1
	Смирнова Н.А., Юдина С. А.

	65
	Видовые особенности изготовления мясорастительных паштетов.


	Печ.
	Специалисты АПК нового поколения. Материалы 6 Всероссийской научно- практической конференции 125 лет со дня рождения Н.И.Вавилова. 2012 г.С.197 
	0,1
	Краснова О.В..Кузнецова О.В.



	66
	Использование водоплавающей птицы
	Печ.
	Аграрная наука в ХХI веке: Проблемы и перспективы. Сборник статей VII Всероссийской научно - практической конференции. Саратов 2013г. С. 236-238 
	0,2
	Без соавторов

	67
	Разработка технологии и рецептуры диетического продукта из мяса кролика
	Печ.
	Специалисты АПК нового поколения. Материалы Всероссийской научно-практической конференции. Саратов 2013 г.С. 190-193 
	0,2
	Данилова Л.В., Коробкова А.С.

	68
	Разработка рецептуры и технологии производства рубленого полуфабриката из мяса кролика биточки «Полезные»
	Печ.
	Специалисты АПК нового поколения. Материалы Всероссийской научно-практической конференции. Саратов 2013 г.С. 191-192 
	0,2
	Данилова Л.В., Матказина Е.А.

	69
	Разработка технологии и рецептуры диетического продукта из мяса кролика
	Печ.
	Специалисты АПК нового поколения. Материалы Всероссийской научно-практической конференции. Саратов 2013 г.С. 215-217 
	0,2
	Севостьянова Е.О., Данилова Л.В.

	70
	Разработка технологии и рецептуры диетического продукта из мяса кролика
	Печ.
	Аграрная наука в XXI века: проблемы и перспективы. Сборник статей VIII Всероссийской научно-практической конференции. Саратов 2014 г. С. 312 – 313 
	0,2
	Кучнов В.В.

	71
	Мясо перепелов для производства продуктов питания
	Печ.
	Аграрная наука в XXI века: проблемы и перспективы. Сборник статей VIII Всероссийской научно-практической конференции. Саратов 2014 г.С. 313 – 315 
	0,2
	Кучнов П.В.

	72
	Производство мясных продуктов из мяса гусей
	Печ
	Пути интенсификации производства и переработки сельскохозяйственной продукции в современных условиях. Материалы Всероссийской научно - практической конференции г. Волгоград 3 – 5 июля 2014 г. С. 75 - 77
	
	Без соавторов

	73
	Производство мяса баранины из новых пород овец разводимых в Поволжье.
	Печ
	Безопасность и качество товаров. Материалы VIII Международной  научно - практической конференции. Саратов 2014. С. 42 - 45
	0,3
	Кучнов П.В., Кучнов В.В.

	74
	Разработка продуктов профилактического назначения
	Печ
	Технология и продукты здорового питания. Материалы VIII Международной научно -практической конференции. Саратов 2014.С 125 -127
	0,2
	Без соавторов

	75
	Производство полуфабрикатов из мяса водоплавающей птицы.
	Печ
	Материалы Международной научно-практической конференции « Фундаментальные и прикладные проблемы повышения продуктивности животных и конкурентоспособности продукции животноводства в современных экономических условиях АПК РФ» том 2.Ульяновск, 2015 г. С. 252-256
	0,3

	Без соавторов

	76
	Производство баранины в Поволжском регионе.
	Печ
	IХ Международная научно- практическая конференция» Современные концепции научных исследований№. Часть 11. 27-30 декабря 2014 г. Москва. С 13-15. Сертификат.
	0,3
	Без соавторов

	77
	Разработка мясных продуктов из регионального сырья
	Печ
	Актуальные вопросы сельскохозяйственных наук в современных условиях развития страны.  II Международная научно- практическая конференция. Сборник научных трудов по итогам конференции II выпуск .г. Санкт- Петербург. 14 января 2015 г. С 83-85. Сертификат.
	0,3


	Левина Т.Ю.

	78
	Разработка технологии производства рулета из мяса птицы для диетического питания
	Печ
	Актуальные вопросы сельскохозяйственных наук в современных условиях развития страны.  II Международная научно- практическая конференция. Сборник научных трудов по итогам конференции II выпуск .г. Санкт- Петербург. 14 января 2015 г. С. 85-87. Сертификат.
	0,3


	Левина Т.Ю.

	79
	Альгинат натрия в производстве пищевых покрытий для цельномышечных изделий
	Печ
	II Международная научно-практическая конференция Актуальные проблемы и достижения в сельскохозяйственных науках. Самара 2015.г. С.43-44.
	0,3
	Левина Т.Ю.Андреева С.В

	80
	Возрастные закономерности изменения показателей мясной продуктивности туш баранчиков куйбышевской породы
	Печ
	II Международная научно-практическая конференция Актуальные проблемы и достижения в сельскохозяйственных науках. Самара 2015.г. С.45-46
	0,3
	Левина Т.Ю. 
Андреева С.В

	81
	Производство мясных хлебов с полифункциональными добавками
	Печ
	II Международная научно-практическая конференция Актуальные проблемы и достижения в сельскохозяйственных науках. Самара 2015.г. С.49-51. Сертификат
	0,3
	Левина Т.Ю. 
Андреева С.В.

	82
	Производство функциональных полуфабрикатов в саратовской области.
	Печ
	Инновации в интенсификации производства и переработки сельскохозяйственной продукции. Международная практическая конференция. Волгоград.17-18 июня 2015 г.С 274-276
	0,3
	Без соавторов

	83
	Использование биологически активной добавки в продукте для профилактики болезней печени и желчевыводящих путей.
	Печ
	Аграрный научный журнал № 5. Саратов 2015 г.С.52-55
	0,4
	Левина Т.Ю. 
Андреева С.В.

	84
	Влияние альгината натрия на функционально-технологические свойства мясных продуктов»
	Печ
	Аграрный научный журнал № 6. Саратов 2015 г. С.50-53
	0,4
	Левина Т.Ю.
Андреева С.В.

	85
	Особенности общего химического состава баранины
	Печ
	ХII международная научно - практическая конференция «Пища. Экология. Качество». Москва - Новосибирск. 2015г. С.242-244
	0,4
	Сидоров С.А

	86
	Производство полуфабрикатов функциональной направленности.
	Печ
	ХII международная научно - практическая конференция «Современные концепции научных исследований». Москва 27-28 марта 2015 г. С.150-152
	0,3
	Левина Т.Ю.



	87
	Эффективность использования ферментных препаратов в мясной отрасли.
	Печ
	ХII международная научно - практическая конференция «Современные концепции научных исследований». Москва 27-28 марта 2015 г. С 161-162
	0,3
	Левина Т.Ю

	88
	Производство мясных продуктов из регионального сырья
	Печ
	Научное обеспечение агропромышленного комплекса молодыми учёными. Сборник научных статей по материалам Всероссийской научно-практической конференции, посвященной 85- летнему юбилею Ставропольского государственного аграрного университета г. Ставрополь , 16-22 апреля 2015 г. С.177 - 181 Сертификат
	0,3
	Без соавторов

	89
	Производство мяса баранины из овец, разводимых в Поволжье
	Печ
	Научное обеспечение агропромышленного комплекса молодыми учёными. Сборник научных статей по материалам Всероссийской научно-практической конференции, посвященной 85- летнему юбилею Ставропольского государственного аграрного университета г. Ставрополь , 16-22 апреля 2015 г. С.398-402 Сертификат
	0,3
	Шпуль С.В.

	90
	Использование мяса индейки в продуктах питания 
	Печ
	Актуальные проблемы ветеринарной медицины, пищевых и биотехнологий: Материалы Всероссийской научно- практической конференции / Саратов: «Наука», 2015.С.64 -70.
	0,4
	Папай М.Г.

	91
	Перспективное использование водоплавающей птицы в производстве полуфабрикатов
	Печ
	Актуальные проблемы ветеринарной медицины, пищевых и биотехнологий: Материалы Всероссийской научно - практической конференции / Саратов: «Наука», 2015.С. 70 – 74
	0,3
	Без соавторов

	92
	Разработка технологии и рецептуры нагетсов из мяса индейки 
	Печ
	Актуальные проблемы ветеринарной медицины, пищевых и биотехнологий: Материалы Всероссийской научно - практической конференции / Саратов: «Наука», 2015.С.338 – 341
	0,3
	Папай М.Г.

	93
	Производства рубленых полуфабрикатов с использованием субпродуктов 1 категории


	Печ
	IV Международная конференция «Инновационные разработки молодых ученых - развитию агропромышленного комплекса» Ставрополь сентябрь 2015.С.69-72.
	0,4
	Шпуль С.В

	94
	Разработка технологии мясного полуфабриката с полисахаридами для функционального питания 
	Печ
	Аграрная наука поиск, проблемы, решения. Материалы международной научно-практической конференции. 8-10 декабря 2015 г. Волгоград. том 2 С. 3-6
	0,4
	Андреева С.В.,Левина Т.Ю.



	95
	Разработка рецептуры и технологии производства рубленых полуфабрикатов в Саратовской области из мяса кролика
	Печ
	Аграрная наука поиск, проблемы, решения. Материалы международной научно-практической конференции. 8-10 декабря 2015 г. Волгоград. том 2 С. 38-41
	0,4
	Андреева С.В., Левина Т.Ю.



	96
	Технология производства рулета из мяса птицы с добавлением нетрадиционного сырья
	Печ
	Аграрная наука поиск, проблемы, решения. Материалы международной научно-практической конференции. 8-10 декабря 2015 г. Волгоград. том 2 С. 68-72
	0,4
	Андреева С.В., Левина Т.Ю.



	97
	Производство быстрозамороженных полуфабрикатов в поволжском  регионе
	Печ
	Материалы международной научно-практической конференции молодых учёных молодых учёных и специалистов. 26-27 ноября 2015 г. Воронеж. часть V С. 148-154 
	0,4
	Смолин О.В., Фадеев А.В.

	98
	Полуфабрикаты фаршированные «Купаты из мяса птицы»
	Печ
	Интеллектуальный и научный потенциал ХХI века. Материалы международной научно-практической конференции. 1 февраля 2016 г. Уфа. Часть 3 С. 20-21 Сертификат
	0,3
	Джумаев Р.М.

	99
	Геродиетические продукты - основа здорового питания
	Печ
	Интеллектуальный и научный потенциал ХХI века. Материалы международной научно-практической конференции. 1 февраля 2016 г. Уфа. Часть 4 С.12-13 
	0,3
	Андреева С.В., Левина Т.Ю.



	100
	Разработка полуфабриката из мяса индейки для лечебного т профилактического питания
	Печ
	Интеллектуальный и научный потенциал ХХI века. Материалы международной научно-практической конференции. 1 февраля 2016 г. Уфа. Часть 4 С. 15-17 Сертификат
	0,3
	Андреева С.В., Левина Т.Ю.



	101
	Производство баранины в Саратовской области
	Печ
	Интеллектуальный и научный потенциал ХХI века. Материалы международной научно-практической конференции. 1 февраля 2016 г. Уфа. Часть 4 С. 32-34 Сертификат
	0,3
	Андреева С.В., Левина Т.Ю.



	102
	Разработка технологии новых видов жареных колбас. 
	Печ
	Международная научно-практическая конференция «Современное состояние, перспективы развития молочного животноводства и переработки сельскохозяйственной продукции» 7-8 апреля 2016 г. Омск. С.226-228
	0,3
	Джумаев Р. М., Истишин С.В., Смолин О.В.



	103
	Разработка рецептуры варено-копченого рулета «Степной с черносливом» 
	Печ
	Международная научно-практическая конференция «Современное состояние, перспективы развития молочного животноводства и переработки сельскохозяйственной продукции» 7-8 апреля 2016 г. Омск. С.228-230
	0,3
	Мартынова Т.А. 

	104
	Оценка мясной продуктивности и качества баранины производимой в Саратовской области


	Печ
	Аграрный научный журнал № 5. Саратов 2016 г.С.
	0,4
	Левина Т.Ю. 
Андреева С.В.

	105
	Разработка варено-копченого рулета из регионального сырья

	Печ
	101-я Международная научно- практическая конференция студентов и магистрантов « Молодёжь – наука и практика АПК» Витебск, 2016г.
	0,3
	Мартынова Т.А., Истишин С.В.,Фадеев А.В.

	
	
	
	
	
	

	                                                               в) авторские свидетельства, патенты

	106
	Продукты деликатесные из мяса птицы. Технические условия
	Печ.
	ТУ 9213-001-00493495-2014
	-
	Левина Т.Ю.

Андреева С.В.

	107
	Колбасы варено-копченые. Технические условия
	Печ.
	ТУ 9213-002-00493495-2014
	-
	Левина Т.Ю.,

Андреева С.В.

	108
	Полуфабрикаты мясные  и мясосодержащие охлаждённые или замороженные. Технические условия
	Печ.
	ТУ 9214-003-00493495-2014
	-
	Левина Т.Ю.

Андреева С.В.

	с) учебно-методические работы

	109
	Методические рекомендации для студентов специальности 270900 по «Технологии кожи и меха»


	Печатн.
	МСХиП, Саратовский Гос. зоовет. институт, Саратов, 1995 г.
	0,8

0,4
	Крылов Д.С.

	110
	Методические рекомендации к прохождению преддипломной практики студентами V курса, специальности 270900 «Технологии мяса и мясных продуктов».
	Печатн.
	Саратов, СГАУ им. Н.И. Вавилова, 2000 г.
	0,5

0,17
	Гиро Т.М., Ангелюк В.П.

	111
	Исследование биохимических и качественных показателей мяса и мясопродуктов.

Методические указания к лабораторным занятиям по дисциплине «Физико-химические и биохимические основы производства мяса и мясных продуктов»
	Печатн.
	ФГОУ ВП «Саратовский ГАУ», 2003г.
	4,5
1,75
	Гиро Т.М., Киселева И.С.

	112
	Технологическая практика по механизации переработки сельскохозяйственной продукции. Программа и методические указания для студентов III курса спец. 311500
	Печ.
	ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ», 2003 г.
	1,25
	Без соавторов

	113
	Технология производства полуфабрикатов. Методические указания к лабораторно-практическим занятиям
	Печ.
	ФГОУ ВПО Саратов. ГАУ, 2004 г.
	3,75
1,90
	Гиро Т.М.

	114
	Технология переработки и производство изделий из мяса птицы и яичных продуктов Методические указания к выполнению лабораторных работ
	Печ.
	ФГОУ ВПО Саратов. ГАУ, 2004 г.
	3,25
1,63
	Саушева О.В.

	115
	Органолептические методы оценки качества мяса. Методические указания к лабораторно-практическим занятиям.
	Печ.
	ФГОУ ВПО Саратов. ГАУ, 2004 г.
	1,5
0,75
	Гиро Т.М.

	116
	Технология производства колбасных изделий и полуфабрикатов с использованием пищевых добавок
	Печ.
	ФГОУ ВПО Саратов. ГАУ, 2004 г
	2,5

1,25
	Саушева О.В.

	117
	Учебная, производственная и преддипломная практика
	Печ.
	ФГОУ ВПО Саратов. ГАУ, 2004 г.
	2,25

1,25
	Гиро Т.М.

	118
	Технология мясных и деликатесных изделий 
	Печ.
	ФГОУ ВПО Саратов. ГАУ, 2008 г.
	3,96

1,98
	Гиро Т.М.

	119
	Переработка эндокринно-ферментного и специального сырья. Технология производства желатина и клея. Гриф УМО.
	Печ.
	ФГОУ ВПО Саратов. ГАУ, 2007 г.
	5,95

2,9
	Гиро Т.М.

	120
	Технология обработки кишечного сырья. Гриф УМО.
	Печ.
	ФГОУ ВПО Саратов. ГАУ, 2007 г.
	6,5

3,25
	Гиро Т.М.

	121
	Технология производства консервов из мяса птицы. Методы исследования консервов
	Печ.
	ФГОУ ВПО Саратов. ГАУ, 2008 г.
	6,5

3,25
	Гиро Т.М.,

Киселева И.С.

	122
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