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общие СВЕДЕНИЯ 
ПЕРСОНАЛЬНЫЕ ДАННЫЕ

АЛЕЙНИКОВА АЛЕКСАНДРА КОНСТАНТИНОВИЧА

1. Родился 9 апреля 1953 г. в городе Тахта-Базар, Тахта-Базарский район, Марыйская область, Туркменистан.

2. Образование высшее. Специальность – информационно-измерительная техника, квалификация – инженер-электрик. 

3. Окончил факультет автоматики и вычислительной техники Новосибирского электротехнического института в 1975 г.

4. Тематика научных исследований – разработка технических средств автоматизации производственных процессов. Опубликовано 168 научных и учебно-методических работ.

5.  Диплом кандидата технических наук: ТН № 088912, от 9 апреля 1986 г. Тема диссертации: Автоматизация производства полимерных комбинированных упаковочных материалов по специальности 05.13.07 Автоматизация технологических процессов и производств

6. Аттестат доцента по кафедре автоматизации машин, процессов и аппаратов отрасли: ДЦ № 009077 от 30 марта 1989 г.

7. Участие в работе ежегодных семинаров деканов технологических факультетов. Участие в работе комиссии УМО по разработке Государственного образовательного стандарта 3-го поколения по направлению подготовки 260200.62 – Продукты питания животного происхождения.

Участие в работе УМК по специальности «Механизация переработки с/х продукции» при УМО по направлению «Агроинженерия» в качестве председателя.

8. Стаж научно-педагогической работы – 42,5 лет. Заведующий кафедрой– 26 лет. Декан факультета – 14 лет, проректор по научной работе -4 года

 Сведения о трудовой деятельности

Алейников Александр Константинович работает  в  СГАУ 26 лет  (с 1991 года избран по конкурсу на должность заведующего кафедрой «Технологического оборудования мясной и молочной промышленности», впоследствии переименованную в кафедру «Автоматизации и оборудования пищевых производств»). Свою трудовую биографию, после окончания в 1975 году Новосибирского электротехнического института, начал в Специальном конструкторском бюро научного приборостроения СО АН СССР. С 1978 года по 2018 год деятельность Алейникова А.К. связана с работой в ВУЗах, в частности Семипалатинском технологическом институте мясной и молочной промышленности, где он прошел путь от научного сотрудника до заведующего кафедрой, проректора по научной работе и с Саратовским государственным аграрным университетом.

Кандидатскую диссертацию защитил в Московском институте химического машиностроения в 1985 году после окончания аспирантуры при Московском технологическом институте мясной и молочной промышленности по специальности 05.13.07 «Автоматизация технологических процессов и производств». Звание доцента присвоено в 1989 году. С 1995 по 1996 год работал в должности декана технологического факультета, а с 1996 по 1998 год проректором по научной работе Саратовской государственной академии ветеринарной медицины и биотехнологии. В 1998 году после реорганизации академии в Саратовский государственный аграрный университет им. Н.И.Вавилова продолжал руководить кафедрой «Автоматизации и оборудования пищевых производств», а с 2003 года занимал должность заместителя директора по учебной работе института переработки с/х продукции СГАУ. С ноября 2005 года по март 2009 года являлся деканом факультета технологии продуктов питания СГАУ. С марта 2009 года декан технологического факультета СГАУ, а с сентября 2011 года по июнь 2015 года декан факультета заочного образования по ветеринарным и технологическим специальностям СГАУ, заведующий кафедрой «Автоматизации и оборудования пищевых производств». С июня 2015 года и по настоящее время доцент кафедры «Технология производства и переработки продукции животноводства».

Под его руководством и при непосредственном участии произошло становление новых для вуза специальностей – Технология мяса и мясных продуктов, Технология молока и молочных продуктов, Технология продуктов общественного питания. Им создана и оснащена современным оборудованием специализированная лаборатория по автоматизации технологических процессов, разработано соответствующее методическое обеспечение. Алейников А.К. принимал активное участие в обеспечении учебно-методического процесса университета, в работе УМО по направлению «Технология производства продуктов животного происхождения (МГУПБ, рабочая группа по разработке образовательных стандартов третьего поколения), УМО по образованию в области технологии продуктов питания и пищевой инженерии (МГУПП), в 2005 году являлся председателем УМК по специальности «Механизация переработки с/х продукции» при УМО «Агроинженерия». (МГАУ).

Алейников А.К. активно участвует в научно-исследовательской работе. Разработанное им в соавторстве с коллегами устройство для определения активности воды в пищевых продуктах защищено двумя патентами и успешно используется при проведении научных исследований в девяти ВУЗах и НИИ пищевого профиля. С целью тиражирования разработки при университете создано малое инновационное предприятие (МИП) ООО «Активность воды», в котором Алейников А.К. являлся директором с 2011 по 2016 год. В 2012 году МИП выиграл грант Фонда содействия развитию малых форм предприятий (Этап 1) на проведение НИОКР. В 2016 году выигран конкурс по Этапу 2, этой же НИОКР. Оба этапа успешно выполнены. Суммы госконтракта: 1 год -1 млн.руб. (2012-2013 г.) 2-год – 3 млн.руб. (2016-2017 г.). По результатам выполнения НИОКР по гранту, Фондом рекомендован переход на 3-й год с финансированием 4 млн. руб. Анализатор активности воды неоднократно экспонировался на различных выставках Всероссийского и международного уровней. Разработка была отмечена золотыми медалями и дипломами (Агропродмаш, Золотая осень, Саратовский салон  инноваций и др.). Следует отметить, что устройство разработано в России впервые. В 2008 году Алейников А.К. был координатором российской части реализации проекта по европейской программе научных исследований FP7-KBBE-2-2-02: Биологически активные составляющие в традиционных продуктах питания (SIGA-Черноморский регион). 

Имеет 168 научных печатных работ, в том числе учебно-методического характера, девять учебных пособий с грифом УМО, монографии, семь патентов и авторских свидетельств на изобретение.

За время работы в университете преподавал следующие дисциплины: автоматизированные системы управления технологическими процессами, автоматизированные системы управления биотехнологическими процессами, системы управления технологическими процессами и информационные технологии, автоматизированные системы управления технологическими процессами на предприятиях общественного питания, основы проектирования автоматизированных систем управления технологическими процессами.

Каждые 3 года проходил повышение квалификации. Последняя стажировка пройдена в ноябре 2014 г. в объеме 72 часа (Саратовский государственный аграрный университет имени Н.И.Вавилова) по программе «Технологии глубокой переработки растениеводческой продукции, профилактического, диетического и функционального назначения, обогащенных биокорректорами». В настоящее время проходит ФПК при Саратовском социально-экономическом институте РЭУ им.Г.В.Плеханова по направлению «Менеджмент» программа «Менеджмент в образовании».

Под руководством доцента Алейникова А.К. защищена одна кандидатская диссертация. 

В качестве руководителя рабочей группы принимал участие в разработке Концепции и Программы развития перерабатывающей промышленности Саратовской области. 

Награжден Почетной Грамотой Министерства образования и науки РФ, Губернатора Саратовской области, Министерства сельского хозяйства Саратовской области, Областной Думы, ректора СГАУ имеет звание и нагрудный знак «Почетный работник высшего профессионального образования РФ». За успехи в трудовой деятельности неоднократно заносился на Доску почета университета.

СВЕДЕНИЯ О ПОВЫШЕНИИ КВАЛИФИКАЦИИ
	Год
	Дата обучения
	Учреждение, проводившее повышение квалификации
	Название курсов

(согласно документу)
	Количество часов (согласно документу)
	Наименование и номер документа

	1
	17.03-13.06.1980
	Киевский филиал Московского института повышения квалификации руководящих работников и специалистов Минприбора СССр
	Эксплуатация и наладка АСВТ М-6000 9УСО, УВВ)
	412
	6222

	2
	5.09-31.10.1985
	Московский институт химического машиностроения
	Вычислительная техника
	192
	1348

	3
	20.03-14.04.1989
	Учебный центр НИИВШ
	Компьютеризация обучения
	
	2

	4
	04.06-09.06.2001
	Пензенская ГСХА
	Совершенствование подготовки инженерных кадров по специальности 311500 – Механизация переработки с/х продукции
	
	20

	5
	15.05-22.05.2006
	ФПК ГОУ ВПО «Московский государственный университет прикладной биотехнологии
	Образовательный мастер-класс «Болонский процесс: актуальные вопросы реформирования российского образования»
	72
	279

	6
	01.09-31.12.2010
	ИДПО ГОУ ВПО «Саратовский государственный университет им. Н.Г.Чернышевского»
	Система управления в современном вузе: подходы, методы, технологии
	108
	2806

	7
	23.11-24.11.2010
	ГОУ ВПО «Московский государственный университет пищевых производств» УМО по оборазованию в области технологии продуктов питания и пищевой инженерии
	Проектирование и реализация основных образовательных программ вуза при переходе на систему Федеральных государственных образовательных стандартов (ФГОС)
	
	

	8
	26.09-07.10.2011
	Учебно-методический центр при ФГБОУ ВПО «СибГПГУ»
	Гражданская оборона и зпщита от ЧС
	72
	1076

	9
	18.11-15.12.2011
	Учебный центр «Трайтек»
	Организация, экономика и управление малыми инновационными предприятиями
	72
	б/н

	10
	28.11-12.12.2011
	Саратовский государственный социально-экономический университет
	Организация бизнеса в инновационной сфере
	102
	164

	11
	23.04-25.04.2012
	Germany, MRI-Institut Bundesforschungsinstitut fur Ernahrung und Lebensmittel, Kulmbach
	47 Kulmbacher Woche
	
	Confirmation of Participation

	12.
	10.11-21.11.2014
	Саратовский государственный аграрный университет имени Н.И.Вавилова
	Технология глубокой переработки растениеводческой продукции профилактического, диетического и функционального назначения, обогащенных биокорректорами
	72
	599


Общее количество часов:  1102
БЛАГОДАРНОСТИ

	Год
	Название документа

(благодарность, благодарственное письмо)
	Кем выдан

документ
	Заслуги

	2013
	Звание и нагрудный знак «Почетный работник высшего профессионального образования РФ»
	Министерство образования и науки РФ
	За многолетнюю плодотворную работу по развитию совершенствованию учебного процесса, значительный вклад в дело подготовки высококвалифицированных специалистов

	2011
	Почетная грамота
	Министерство образования и науки РФ
	За многолетнюю плодотворную работу по развитию совершенствованию учебного процесса, значительный вклад в дело подготовки высококвалифицированных специалистов

	2001
	Почетная грамота 
	Губернатор Саратовской области
	За большой личный вклад в подготовку высококвалифицированных специалистов для агропромышленного комплекса

	1999
	Почетная грамота
	Министерство с/х Саратовской области
	За многолетнюю научно-педагогическую деятельность и большой вклад в подготовку специалистов для агропромышленного комплекса области

	2003
	Благодарственное письмо
	Саратовская областная Дума
	За многолетний добросовестный труд, значительный вклад в развитие с/х производства области

	2000
	Почетная грамота
	Ректор СГАУ
	За высокие достижения в деле подготовки высококвалифицированных специалистов для перерабатывающих и пищевых производств

	2007
	Благодарность
	Ректор СГАУ
	За достигнутые успехи и высокие результаты в рейтинговой оценке деятельности по итогам 2006 года

	2009
	Свидетельство о занесении на Доску почета
	Ректор СГАУ
	За достигнутые успехи и высокие результаты в рейтинговой оценке деятельности по итогам 2008/2009 учебного года

	2010
	Свидетельство о занесении на Доску почета
	Ректор СГАУ
	За достигнутые успехи и высокие результаты в рейтинговой оценке деятельности по итогам 2009/2010 учебного года

	2011
	Грамота
	Ректор СГАУ
	За активное участие в проведении национального этапа Международного студенческого конкурса ECOTROPHELIA Europe 2011


СВЕДЕНИЯ ОБ УЧАСТИИ в СЕМИНАРАХ, КОНФЕРЕНЦИЯХ, КОНКУРСАХ

	Год, месяц
	Название мероприятия
	Наименование документа 

(диплом, сертификат, программа и пр.)
	Вид участия

в мероприятии

	2008, октябрь
	Российская агропромышленная выставка «Золотая осень
	Диплом и золотая медаль
	Экспонат «Устройство для измерения активности воды в пищевых продуктах»

	2009, октябрь
	Российская агропромышленная выставка «Золотая осень
	Диплом и золотая медаль
	Экспонат «Ферментированные колбасы для специализированного питания»

	
	I Саратовский салон изобретений, инноваций и инвестиций
	Грамота
	Экспонат «Микропроцессорный контроллер управления процессом созревания-сушки колбас

	
	I Саратовский салон изобретений, инноваций и инвестиций
	Диплом и бронзовая медаль
	Устройство для определения активности воды в пищевых продуктах

	
	VI Саратовский салон изобретений, инноваций и инвестиций
	Диплом 1 степени Золотая медаль
	Двухканальный анализатор активности воды в биологических системах

	2008 октябрь
	VI Международная научно-практическая конференция и выставка
	Диплом
	Экспонат «Устройство для измерения активно-сти воды в пищевых продуктах

	
	Международная выставка «Пгропродмаш» ЗАО «Экспоцентр»
	Благодарность за активное участие
	Экспонат «Устройство для измерения активно-сти воды в пищевых продуктах

	
	Министерство промышленности и энергетики Саратовской области
	Почетная грамота
	Прибор для измерения активности воды п пищевых продуктах


СПИСОК

научных и учебно-методических работ преподавателя

Алейников Александр Константинович,  зав. кафедрой,  доцент,

 каф. «Автоматизация и оборудование пищевых процессов»

	N п/п
	Наименование работы, ее вид
	Форма

работы
	Выходные данные
	Объем

в п. л.

или с.
	Соавторы

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	а) научные работы

	1. 
	Автоматизированная система сбора и обработки информации на базе ЭВМ М6000 и стандарта «САМАС» (матер.конф.)
	Печ.
	Тезисы докладов IIВсесоюзного совещания «Экспериментальные методы и аппаратура для исследования турбулентности». Новосибирск, 1976 г.
	0,12/0,04 п.л.
	Окунишников В.Н. Собстель Г.М., Томсонс Я.Я., Франчук А.А., Шевченко В.П.

	2. 
	Промежуточные преобразователи для определения параметров турбулентных потоков (матер.конф.)
	Печ.
	Тезисы докладов IIВсесоюзного совещания «Экспериментальные методы и аппаратура для исследования турбулентности». Новосибирск, 1976 г.
	0,12/0,

0,04 п.л.
	Окунишников В.Н. Собстель Г.М., Томсонс Я.Я., Франчук А.А., Шевченко В.П.

	3. 
	Система автоматизации гидродинамического эксперимента (Статья)
	Печ.
	Труды II Всесоюзного совещания, 1976 г. «Экспериментальные методы и аппаратура для исследования турбулентности». Новосибирск, 1976 г.
	0,25/0,1 п.л.
	Собстель Г.М., Шевченко В.П.

	4. 
	Об одном алгоритме оптимизации управления поточно- транспортными системами городских молочных заводов (матер.конф.)
	Печ.
	Тезисы докладов V Всесоюзного семинара «Опыт внедрения АСУ в мясной и молочной промышленности и перспективы их развития в VI пятилетке. М., 1980 г.
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	Материалы учебно-методической конференции ППС СГАУ им Н.И. Вавилова (февраль 2001 г), Саратов, СГАУ, 2001 с 227-228
	2 с.
	

	120. 
	Автоматика и автоматизация

производственных процессов: Рабочая программа, методические указания и задания к контрольным работам 4 курса специальности 271200 заочной формы обучения 
	Печ.
	СГАУ им. Н.И. Вавилова Саратов 2002, 16 с.
	1 п.л.
	

	121. 
	Микропроцессорная техника в лабораторном практикуме дисциплины СУТП (тезисы)
	Печ.
	Материалы учебно-методической конференции ППС СГАУ им Н.И. Вавилова (февраль 2003 г)  Саратов СГАУ, 2003 с 209-210
	0,07/0,04

п.л.
	Борщевский А.С.

	122. 
	Применение моделирующих компьютерных программ при изучении дисциплины СУТП
	Печ.
	Материалы учебно-методической конференции ППС СГАУ им Н.И. Вавилова (февраль 2003 г)  Саратов СГАУ, 2003 с 210-212
	0,08/0,05

п.л.
	Борщевский А.С.

	123. 
	 Определение Ав в пищевых системах криоскопическим методом (брошюра).
	Печ.
	Методические указания к лабор.-практ. работам.- М.: МГУПБ, 2003.- 27 с.
	2,0/0,5
	Рогов И.А., Жаринов А.И., Фатьянов Е.В.., Юзов С.Г.

	124. 
	Применение технологии мультимедиа для создания электронных учебных пособий
	Печ.
	Материалы Всероссийской научно-практической конференции, посвященной 117-й годовщине со дня рождения академика Н.И. Вавилова, - Саратов, СГАУ, 2004, - с.5
	0,06п.л.
	

	125. 
	Применение ЭВМ на лабораторных занятиях кафедры автоматизация и оборудования пищевых производств
	Печ.
	Материалы Всероссийской научно-практической конференции, посвященной 117-й годовщине со дня рождения академика Н.И. Вавилова, - Саратов, СГАУ, 2004, - с.6
	0,06/0,03 п.л.
	Решетняк Е.П.

	126. 
	Автоматизированная обучающая система по дисциплине «Системы управления химико-технологическими процессами (тезисы)
	Печ.
	Международная научно-практическая конференция 22-24 апреля 2004,Саратов:СГАУ
	0,06/0,03 п.л.
	Решетняк Е.П.

	127. 
	Итоговая государственная аттестация выпускников высших учебных заведений (брошюра с грифом УМО по агроинженерии)
	Печ.
	Методические рекомендации по специальности 311500-Механизация переработки с.-х продукции.-М.: МГАУ, 2004. – 43с.
	2,7/0,3 п.л.
	Ананьин А.Д., Денисюк Е.А., Змеев А.Я., Фатьянов Е.В., Егоров А.В., Воронцов И.И., Курочкин А.А., Парфенов В.С., Щербаков С.И., Юнусов С.Г.

	128. 
	Автоматизированные системы управления технологическими процессами: Методические указания к самостоятельному изучению дисциплины для студентов специальностей: 270900 – «Технология мяса и мясных продуктов», 271100 – «Технология молока и молочных продуктов»
	Печ.
	ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ». Саратов, 2004. 8 с.
	0,5 п.л.
	

	129. 
	Система управления технологическими процессами и информационные технологии: Методические указания к самостоятельному изучению дисциплины для студентов специальности 271200 – «Технология продуктов общественного питания»
	Печ.
	ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ». Саратов, 2004. 12 с.
	0,75 п.л.
	

	130. 
	Проектирование систем управления химико-технологическими процессами
	Печ.
	Методические указания к курсовой работе.-Саратов:СГАУ,2004,
	2,5/1 п.л.
	Решетняк Е.П.

	131. 
	Технологическое оборудование для обработки и переработки мяса (брошюра  с грифом УМО по агроинженерии).
	Печ.
	Учебное пособие ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ». Саратов, 2004.- 104 с.
	6,5/3,25 п.л.
	Фатьянов Е.В.

	132. 
	Исследование систем автоматизированного управления с помощью ПЭВМ: (Учебное пособие с грифом УМО)
	Печ.
	Учебное пособие ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ». Саратов, 2005. 136 с.
	8,5/3,0 п.л.
	Киселев В.А., Решетняк Е.П.

	133. 
	 Подбор технологического оборудования для колбасного и кулинарного производств и технологические расчеты (брошюра  с грифом УМО).
	Печ.
	Методические указания для выполнения курсовых и дипломных проектов по специальности 260301. – М. : МГУПБ, 2004. – 87 с.
	5,5/2,0
	Забашта А.Г., Казюлин Г.П., Тюгай И.М., Фатьянов Е.В.

	134. 
	Опыт разработки и реализации дополнительных образовательных программ
	Печ.
	Совершенствование качества подготовки инженерных кадров для села. (материалы семинара совещания деканов инженерных факультетов аграрных вузов).-Уфа:БашГАУ, 2005.-103с.
	0,1 п.л.
	

	135. 
	Руководство к выполнению курсового проекта по дисциплине «Автоматизированные системы управления технологическими процессами»
	Печ.
	Методическое пособие для студентов спец.:260303,260301.-Саратов:ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ»,2006.-44с.
	3/0,25 п.л.
	Киселев В.А., Решетняк Е.П.

	136. 
	Лабораторный практикум по дисциплине «Автоматизированные системы управления химико- технологическими процессами» ч.1
	Печ.
	Методическое пособие для студентов спец.:240900-«Биотехнология».-Саратов:ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ»,2006.-64с.
	4/0,25 п.л.
	Киселев В.А., Решетняк Е.П.

	137. 
	Лабораторный практикум по дисциплине «Автоматизированные системы управления химико- технологическими процессами» ч.2
	Печ.
	Методическое пособие для студентов спец.:240900-«Биотехнология».-Саратов:ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ»,2006.-64с.
	4/0,25 п.л.
	Киселев В.А., Решетняк Е.П.

	138. 
	АСУ ТП
	Печ.
	Методические указания по курсовому проектированию для студентов спец.260301-технология мяса и мясных продуктов, 260303-технология молока и молочных продуктов, ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ».-Саратов,2006.-72с
	4,5/4,2
	Борщевский А.С.

	139. 
	Руководство к выполнению курсового проекта по дисциплине «Автоматизированные системы управления химико- технологическими процессами»
	Печ.
	Методическое пособие для студентов спец.:240900-«Биотехнология».-Саратов:ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ»,2007.-44с.
	3/0,25 п.л.
	Киселев В.А., Решетняк Е.П.

	140. 
	Лабораторный практикум по дисциплине «Автоматизированные системы управления технологическими процессами»
	Печ.
	Методическое пособие для студентов спец.:260303,260301.-Саратов:ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ»,2007.-64с.
	4/0,25 п.л.
	Киселев В.А., Решетняк Е.П.

	141. 
	Лабораторный практикум по дисциплине «Автоматизированные системы управления технологическими процессами
	электронный
	Методическое пособие.-Саратов,2007, внутривузовский
	4/0,5
	Киселев В.А., Решетняк Е.П.

	142. 
	Руководство к выполнению курсового проекта по дисциплине «Автоматизированные системы управления  технологическими процессами» (учебное пособие)
	электронный
	Методическое пособие.-Саратов,2007, внутривузовский
	3/0,5
	Киселев В.А., Решетняк Е.П.

	143. 
	Аттестационные педагогические измерительные материалы по дисциплине АСУТП
	Печ.
	Инновации в науке и образовании,№9, сентябрь 2007.-с 23
	0,1
	

	144. 
	Аттестационные педагогические измерительные материалы по дисциплине СУТПиИТ
	печ
	Инновации в науке и образовании,№9, сентябрь 2007.-с 23
	0,1
	

	145. 
	Системы управления химико-технологическими процессами (Учебное пособие с грифом УМО в области химической технологии и биотехнологии) 
	печ
	Учебное пособие /Саратов, Саратовский военный институт биологической и химической безопасности 2008. 416 с. с.
	26,1/10,0
	Решетняк Е.П.

Комиссаров А.В.

	146. 
	 Руководство   к выполнению  курсовой работы по дисциплине «Системы управления химико-технологическими процессами»


	печ
	Методическое пособие для студ спец.240900 «Биотехнология» ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ».-Саратов,2008, 44 с. внутривузовский
	2,75/0,2
	Решетняк Е.П.



	147. 
	Лабораторный практикум по дисциплине «Системы управления химико- технологическими процессами» ч.1
	печ
	Методическое пособие для студ спец.240900 «Биотехнология» ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ».-Саратов,2008, 88 с. внутривузовский
	5,5/1,0
	Решетняк Е.П.



	148. 
	Лабораторный практикум по дисциплине «Системы управления химико- технологическими процессами» ч.2
	печ
	Методическое пособие для студ спец.240900 «Биотехнология» ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ».-Саратов,2008, 48 с. внутривузовский
	3,0/0,6
	Решетняк Е.П

Гаманюк Н.С.

Иванов Ю.В..



	149. 
	Руководство к выполнению курсового проекта по дисциплине «Автоматизированные системы управления  технологическими процессами» (учебное пособие)
	печ
	Методическое пособие.-Саратов» ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ».-,2008, внутривузовский
	3,0/0,6
	Решетняк Е.П.



	150. 
	Лабораторный практикум по дисциплине «Автоматизированные системы управления технологическими процессами»
	печ
	Методическое пособие.-Саратов, » ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ».-2008, внутривузовский
	2,75/0,5
	Решетняк Е.П.



	151. 
	Функциональные схемы автоматизации оборудования по переработке молока ч.1 (Учебное пособие)
	печ
	Учебное пособие для студентов специальности 260303.-Саратов, » ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ».- Саратов,2010, внутривузовский
	7/1
	Решетняк Е.П.

Полукаров Е.В.



	152. 
	Лабораторный практикум по дисциплине «Управление техническими системами
	печ
	Методическое пособие для студентов специальности 260602 «Пищевая инженерия малых предприятий» ФГОУ ВПО «Саратовский ГАУ».-Саратов, 2012,-83с. внутривузовский
	5/1
	Решетняк Е.П

Нурмухамедов А.В.

	153. 
	Вставить работу 2013 г. совместно с Решетняком и Ивановым изд Кубик
	
	
	
	



